
 

 

Gasthof zur Leda 
 

 
 

Speise & 
Getränkekarte 

 



 
 

 
 

Suppen 
 

TOMATENCREMESUPPE            8,50€ 
Fruchtig aus Tomaten mit Basilikum verfeinert und  
rustikalen Tomatenstückchen, mit knusprigem Ciabatta serviert 

 
GULASCHSUPPE        9,50€ 
Kräftige Gulaschsuppe mit Rindfleisch vom Uckermärker  
Rind und Paprika, mit knusprigem Ciabatta serviert 
 
GRONINGER SENF SUPPE      9,20€ 
Würzige & cremige Suppe aus Senf, Sahne, Lauch,  
Bacon vom Rind, mit knusprigem Ciabatta serviert 

 

 

 

Empfehlung der Küche 
KNUSPER GARNELEN     8, 90€ 

 

Garnelen in Panko paniert, frittiert & mit einem frischen Knoblauchdip serviert 
 
 



Salate 
 

KLEINER BEILAGENSALAT     4,50€ 

(Vegetarisch)         
Kleiner Salat verfeinert mit Tomate, Gurke & Möhrchen 
getoppt mit einer süßlich-säuerlichen Kräuter Senf Vinaigrette  

 

CAESAR SALAT     15,50€  
Mix aus verschieden Salat Sorten mit frischen Tomaten, Hähnchenbrust, 
Croutons, Parmesan, einem gekochten Ei, Caesar Dressing 
 
FETA-MELONEN SALAT   14,50€  
Mix aus verschieden Salat Sorten, Wassermelone, Fetakäse & Croutons  
mit Essig & Öl  
 

 
 

 
  

 
 

 



Lüttje 
 

POMMES FRITES ODER      5,00€ 

SÜßKARTOFFEL POMMES      6,00€ 
Mit Dip nach Wahl 
 

MOZZARELLA STICKS      7,50€ 
Panierte Käsesticks, mit Sweet Chili Dip serviert 

 

BRUSCHETTA         8,50€ 
Ein frischer Mix aus Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Olivenöl 
auf knusprigem Ciabatta, getoppt mit Parmesan & Balsamico 

 
BITTERBALLEN        7,50€ 
Panierte Kroketten mit Rindfleischfüllung, mit Senf serviert 

 

KIBBELING        9,50€ 
Panierter Weißfisch, mit Remoulade serviert 
 

GARNELEN IN KNOBLAUCHSUD      9,50€ 

 

CHICKEN STRIPES       8,50€ 
Panierte Hähnchenbruststreifen, mit Erdnusssauce serviert 

 
ZIEGENKÄSE IM SPECKMANTEL    9,50€ 

  Ziegenkäse Taler in Bacon gewickelt, vom Schwein, dazu Ciabatta 
 

„Lüttje to delen“ (Ab 2 Personen) wählen Sie 4 Kleinigkeiten aus zum Preis von 29€ 
Wir servieren Ihnen eine nette Platte mit Ihrer Auswahl. 



Hauptspeisen  
(vom Schwein) 

 
MEDAILLONS        23,90€ 
250g vom Schwein, in einer Orangen-Pfeffer-Sauce, 
mit Kartoffelstampf und grünem Gemüse serviert 

 
 

 
Hauptspeisen  

(vom Kalb) 
 

ORGINAL WIENER SCHNITZEL    20,50€ 
160g vom Kalb, Zitrone, Preiselbeeren,  
mit Pommes Frites serviert, Dip nach Wahl  

 
CHAMPIGNON-RAHM- SCHNITZEL   22,50€ 
160g vom Kalb, mit Champignon-Rahm-Sauce,  
mit Pommes Frites serviert, Dip nach Wahl 

 
 
 



Burgerkarte 
(vom Rind) 

 

CHEESEBURGER      18,90€ 
Saftiges 180g Patty vom Rind mit Salat, Tomaten, Gurke, Käse 
BBQ-Sauce & Burgersauce, mit Pommes Frites & Mayonnaise serviert 
 
OLD AMSTERDAM BURGER    24,90€ 
Zwei saftige 180g Patty vom Rind mit Rinder-Bacon, Burgersauce &  
Old Amsterdam Käse mit Pommes Frites & Mayonnaise serviert 

 
BRIEBURGER       20,50€ 
Saftiges 180g Patty vom Rind getoppt mit Salat, Brie,  
Rinder-Bacon, Preiselbeermarmelade & Burgersauce,  
mit Pommes Frites & Mayonnaise serviert  

 
AVOCADOBURGER      22,50€ 
Saftiges 180g Patty vom Rind mit Rucola, Avocado, Spiegelei, Mozzarella 
Burgersauce, mit Süßkartoffelpommes & Mayonnaise serviert 

 
HÄHNCHENBURGER      19,90€ 
Gegrillte Hähnchenbrustfilets mit Salatmix in Caesar Dressing,  
frischen Tomaten & Gurke, serviert mit Pommes Frites & Mayonnaise  

 
 
 

 



Hauptspeisen  
(vegetarisch) 

 
GEMÜSECURRY       14,50€ 
Buntes Gemüse wie Mango, Zwiebel, Paprika & Edamame 
in cremiger Sauce aus Kokosmilch, serviert mit Basmatireis  

 
TAGLIARINI             13,90€ 
Bandnudeln in einer cremigen Gorgonzolasauce gewickelt,  
getoppt mit Grana Padano & einem Beilagen Salat serviert 

 
GEMÜSELASAGNE       14,50€ 
Lasagne mit Auberginen, Zucchini, Paprika und Tomaten 
Getoppt mit Grana Padano & Rucola 

 
Hauptspeisen  

(vegan) 
 

VEGANER BURGER      19,90€ 
Patty mit Proteinen aus Ackerbohnen, Salat, Tomaten, Gurke,  
veganem Käse, veganer Mayonnaise, Süßkartoffelpommes mit 
veganer Mayonnaise & Ketchup serviert 

 
KÜRBISCURRY         14,50€ 
Cremige Sauce aus Kürbis, zarten Kichererbsen,  
Kokosmilch & roter Würzmischung, mit Basmatireis serviert  

 



Kids 
 

KINDERBURGER        8,50€ 
Brötchen, Rinder-Patty, Tomatenketchup Käse, mit Pommes Mayo 
 

PASTA BOLOGNESE         6,90€ 
Bandnudeln mit Rinder-Bolognese Sauce 
 

Desserts 
 

PISTACHIO DREAM        7,50€ 
Eine Kugel Pistazien Eis & eine Kugel Schokoladen Eis 
mit einen Schuss Baillys, Haselnusskrokant & Sahne 

 

ROTE GRÜTZE             6,40€ 
klassisches Schichtdessert mit Vanillemouse & Roter Grütze  

 

SCHOKOLADENKUCHEN        5,10€ 
Ein Stück warmer & saftiger Blechkuchen mit einer Schicht  
Vollmilchschokolade überzogen & mit Sahne serviert 

 

POFFERTJES          6,90€ 
Mini-Pfannkuchen, traditionelles Dessert aus Holland, 
serviert mit Ahornsirup & Puderzucker 

 

PLATTE          17,90€ 
für 2 Personen, ein Mix aus allen Desserts  
 
Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in einem gesonderten Ordner, bitte wenden Sie sich an das Personal. 



Drinks  

Hot Drinks 
 

Tasse Kaffee Crema   3,80€  
Cappuccino    4,10€ 
Latte Macchiato   4,60€ 
Espresso    3,20€ 
Doppelter Espresso    3,90€ 
Espresso Macchiato   3,50€ 
Tasse Heiße Schokolade  3,90€ 
+Sahne    0,50€ 
Kanne Ostfriesentee 0,8l  6,20€ 
Glas Tee    3,50€ 
Rooibos/kamille/grün/früchte 
Kräuter/ Earl Grey 
 
 

            Softdrinks/ Juice 
 

San Pellegrino 0,25l  3,90€ 
San Pellegrino 0,75L  6,50€ 
Acqua Panna Still 0,25L  3,90€ 
Acqua Panna Still 0,75L  6,50€ 
 
Cola 1,2,8/ Cola Zero 1,2,8/   3,20€ 
Fanta 2,3/ Mezzo Mix 1,2,3,8/ Sprite 0,3l  
Bitter lemon 3/ Ginger Ale 2/  
Tonic Water 3,7/ 0,2l            3,90€ 
  
Rabarberschorle  0,3L   3,90€ 
Holunderschorle 0,3L   3,90€ 
Apfelschorle 0,3L    3,90€ 
 
Fristi 0,2L     3,90€ 
Chocomel 0,2L    3,90€ 
     
 

 
  

 
 

         Sparkling 
 

    Lillet Berry 6      7,30€ 
    Aperol Spritz 2,6      7,30€ 
    Hugo               7,30€ 

 
 

Cocktails  
Espresso Martini 2,4,8,9  9,50€ 
(vodka/kaluha/Espresso/Kaffeebohnen)        
Moscow Mule 2,4,9   8,50€ 
(vodka/gingerbeer/limette/Gurke)  
Sex on the Beach 2,4,9   8,50€ 

(vodka/Pfirsichschnaps/Ananassaft/greadine)  
Moijto 2,4,9    8,50€ 
(Rum/Minzlikör/Limettensaft/Soda/Zucker)  
Strawberry Daiquri 2,4,9  8,50€ 
(RUM/limettensaft/Erdbeersaft/Zucker)  
Pina Colada 2,4,9   8,50€ 
(rum/Kokos/Ananassaft/Sahne)  
 
 
 
 
 



  
1. Konservierungsstoff, 2. Farbstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Süßungsmittel, 5. Phosphat, 6. Geschwefelt, 7. Chininhaltig, 8. koffeinhaltig, 9. Geschmacksverstärker,  
10. Geschwärzt, 11. Gewachst 

Bottled Beer 
 

Krombacher Pils Alkoholfrei 0,3L 3,90€ 
 
Erdinger Weizen 0,5l   5,20€ 
Erdinger Weizen Alkoholfrei 0,5l 5,20€ 
Erdinger Weizen Dunkel 0,5l  5,20€ 
Bananenweizen 0,5L    5,20€ 

 

Vom Fass 
Starnberger 0,25L   3,10€ 
Starnberger 0,5L   5,20€ 
(auch als Alster möglich) 
 
 

 Rum 4cl 
 

Cocorange, Deutschland, 40%    5,90€ 
Botucal Mantuano, Venezuela, 40%  5,70€ 
Don Papa Baroko, Negros Philippinen, 40% 5,50€ 
The Kraken Black Spiced, Karibik 40%   5,30€ 
Bacardi Carta Blanca, Puerto Rico, 37,5%  5,10€ 
 
Auch als Longdrink möglich + 3,40€ 
 

Gin 4cl 

Bulldog London Dry, England, 40%   8,40€ 
Nordés Atlantic Galician, Spanien, 40%  8,20€ 
Bobby’s Schiedam Dry, Holland, 42%   6,90€ 
Hendrick’s, Großbritannien, 41,4%   8,40€ 
Gin Mare Mediterranean, Spanien, 42,7%  8,90€ 
Free sia Gin, Deutschland, 40%    7,10€ 
 
Auch als Longdrink möglich + 3,90€ 
 

Grappa 2cl 
 

Il Moscato Di Nonino, Italien, 41%     5,90€ 
 

Whiskey 4cl 
 

Highland Park 12 Year Old,Schottland, 40%   7,00€ 
Jura Single Malt Red,Schottland, 40%     6,90€ 
Jura Single Malt Winter Edition,Schottland, 40%  6,90€ 
The Glenlivet Founder’Reserve, Schottland, 40%  6,80€ 
Johnnie Walker Red Label,Schottland, 40%    6,10€ 
 
Auch als Longdrink möglich + 3,40€ 
 
 
 
 

 

Obstbrände 2cl 
 
 

Scheibel Premium Williams, Deutschland, 40%  6,50€ 
Scheibel Premium Moor-Birne, Deutschland, 40% 6,50€ 
Scheibel Premium Himbeer, Deutschland, 40%   6,50€
  
 

Sonstiges 4cl 
 

Linie Aquavit, norwegen, 41,5%    4,20€ 
Fisser´s Ostfriesischer Genever, 40%   4,90€ 
Jägermeister, Deutschland, 35%    3,90€ 
Ouzo 12, griechenland, 38%    3,90€ 
Ramazzotti Amaro, italien, 30%     4,00€ 
Berliner Luft, Deutschland, 18%    3,90€ 
Tequilla Silver, Deutschland, 38%   3,90€ 
Tequilla Gold, Deutschland, 38%     3,90€ 
Baileys, Irland, 17%     4,00€ 



Offene 
Weißweine 

 
Grauburgunder – trocken  

Schittler-Becker- Rheinhessen-2023 
Dieser Pinot Grigio besitzt ein feines Burgunderbukett 
mit Anklängen von Birne, Honigmelone und frischen 

Mandeln, am Gaumen kräftig und gehaltvoll mit feiner 
Säure schönem Schmelz und langem Abgang. 

0,15l / 6€ 
0,75l / 24€ 

 
Sauvignon Blanc – trocken 

Wörner-Pfalz-2022 
Mal fruchtige, mal grüne Aromen. Im Mund dann eine 
sanfte Säure mit passender süße und wenig Alkohol.  

0,15l / 6,50€ 
0,75l / 24€ 

 

Chardonnay– trocken 
Calmel & Joseph- Frankreich-2023 

Besonders ausdrucksvolle Aromen nach Steinobst wie 
Aprikose oder Pfirsich. Gute Balance im Mund, frisch, 

fruchtig und Rund mit köstlicher Mineralität. Etwas Holz 
mit einem harmonischen Ende. 

0,15l / 6,50€ 
0,75l / 25€ 

 

Gelber Muskateller – feinherb 
Lergenmüller-Pfalz-2023 

Ein eindrucksvolles, sehr charakteristisches Fruchtspiel, 
präsentiert von einem extrareichen Körper mit guter 

Säurestruktur und einem feinen Schmelz am Gaumen. 
0,15l / 6,00€ 
0,75l / 24€ 

Geschlossene 
Weißweine 

Barfuss Cuvee– trocken 
Tina Pfaffmann-Pfalz-2023 

Eine leichter Cuvee aus Weißburgunder und 
Grauburgunder.  

Der Verschnitt der beiden Weine fand kurz vor 
der Füllung statt. 

0,75l / 25€ 
 

Edda– trocken 
Cantine Di San Marzano-Italien-2022 

Schmeichelnder Duft nach Pfirsichblüten und 
Vanille. Am Gaumen üppig mit einem eleganten, 
frischen, delikaten und mineralischen Geschmack.  

0,75l / 32€ 
 

Riesling– trocken 
Tesch-Nahe-2021 

Mineralische Wein riecht nach weißfleischigen 
Pfirsichen.  

Im Mund angenehm spritzig, geschliffen, sehr 
trocken im Stil. 
0,75l / 26€ 

 

 
 
 



Offene  
Rotweine 
3 Passo Rosso– trocken 

Cielo E Terra- Italien-2020 
Tiefvioletten Farbe, fruchtexplosiven Bouquet nach 

Himbeeren, Blaubeeren und Süßkirsche und 
fruchtigen Geschmack.  

0,15l / 7€ 
0,75l / 27€ 

 
Bardolino- trocken 

Monte Zovo-Italien-2023 
Brillante rote Farbe, sommerlich, duftend, mit 

feinen Aromen von roten Früchten. 
0,15l / 6,50€ 
0,75l / 25€ 

 
 
 
 
 
 
 

Geschlossene 
Rotweine 

 
Rotweincuvee- trocken 

Kaapzicht-Südafrika-2020 
Am Gaumen füllig, saftig, samtig, viele 
verführerische Früchte, finessenreich,  

sehr elegant, feinwürzig, viel Charme und ein 
langer Abgang. 
0,75l / 25€ 

 
Primitivo Di Manduria- trocken 

San Marzano- Italien- 2018 
Der Wein duftet nach dunklem Steinobst und 

zeigt Töne, die an Tabak und Gewürze erinnern. 
Per Hand gelesen und in französischem Barrique 
ausgebaut, präsentiert er sich körperreich und 

konzentriert. 
0,75l / 40€ 

 
Merlot- trocken 

Roter Lehm-Lergenmüller-Pfalz-2020 
Schwere rote Lehmböden zeichnen sich 

verantwortlich für die kräftige Opulenz und reife 
Kirschfrucht.  
0,75l / 34€ 

 
 
 



Roseweine 
Tramari– trocken 

Cantine Di San Marzano-Italien-2023 
Frischer trinkbarer Rose mit mediterranen 

Aromen und Noten von Kirsche und Himbeere. 
0,15l / 6,50€ 
0,75l / 25€ 

 

Crémant 
Crémant de Loire– Brut 

Bouvet-Ladubay-Frankreich 
Glänzende gelbe Farbe mit grünen Nuancen und 
ausgesprochen fruchtige Nase. Aromen weißer 
Blumen, sowie von Geißblatt und Akazie, sehr 

angenehmer Gaumen. 
0,15l / 6€ 
0,75l / 30€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

alkoholfrei 
Grauburgunder- trocken 

Zotz-Baden 
Feine Noten von Zitrusfrüchten, Birne und 
frischen Trauben. Am Gaumen frisch und 
harmonisch mit gut eingebundener Säure.  

0,15l / 7€ 
0,75l / 27€ 


